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Paczka z Rusiborza

W Internecie kupujemy juz wigkszo$¢ produktow, szczegdlnie mtodzi upodobali sobie ten kanat
dystrybucji. Ale czy jestesmy gotowi na zakup wieprzowiny ta droga? Emil Derda przeciera szlaki branzy.
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nternetowy sklep z wieprzowymi we-

dlinami wtasnej produkgji. Ten inno-

watorski pomyst realizuje od prawie
dwoch lat Emil Derda w gospodarstwie
w Rusiborzu w Wielkopolsce, ktéry
prawie 20 lat temu wszedt do produk-
¢ji $win jako naturszczyk. Przez lata
rozwingl swoja ferme do 1400 loch
PIC w cyklu zamknietym i udowodnit,
ze gdy inwestuje w wybrang branze,
nie uznaje p6tsrodkéw. Tak tez byto
z pomystem zgarniecia z rynku marzy
detalisty.

e

6/2022

top swinie

SPRZEDAC W DETALU
— Wahniecia cen $wini to podstawowy
powdd, dla ktérego podjatem decyzje
o budowie masarni. Chciatem dotrzed
do konsumentéw z ofertg zblizong do
tradycyjnego Swiniobicia — regional-
nych wysokiej jakosci produktéw wie-
przowych, sprzedawanych w pakie-
tach skomponowanych w taki sposob,
by wykorzystaé wszystkie elementy p6t-
tuszy. — Idea ta zrodzita si¢ w gospodar-
stwie w Rusiborzu podczas swiniobicia
na potrzeby wiasne.

— Odkad hodujemy §winie, rodzina
i znajomi jedzg ze smakiem migso i wy-
roby pochodzace od tucznikéw z na-
szego stada, przyrzadzone przez za-

przyjaznionego rzeznika. Chciatem
przekona¢ klientéw do kupowania réz-
norodnego asortymentu w wiekszych
ilosciach, by z jednej tuszy wyprodu-
kowad i sprzeda¢ 10 migsnych paczek
— dodaje. W pierwotnym planie wta-
Sciciela byta bezposrednia sprzedaz to-
waru — do klientéw indywidualnych,
ale tez restauracji i hoteli mieli docie-
raé przedstawiciele handlowi i twarzg
w twarz przekonywaé do zakupu wy-
rob6éw z Rusiborza. Pandemia korona-
wirusa i lockdown wywrécity ten plan
do gbry nogami.

SKLEP Z MIESEM W INTERNECIE

— W tym czasie nie byto mowy o wi-
zytach u klientéw, HORECA utkwita
w kryzysie. Trzeba byto wejs¢ w inny
kanat dystrybucji i wowczas przyszta
mysl, by postawié na e-commerce i wy-
sytac paczki kurierem wprost do klien-
téw. Nie chciatem wchodzi¢ w sklepy
czy stoiska sprzedazy bezposredniej —
wspomina Derda.

Pandemia z jednej strony pokrzy-
zowala plany, z drugiej za$ sprzyjala
rozwojowi handlu internetowego. To
w pierwszym roku walki z koronawiru-
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Emil Derda

Paczka z Rusiborza, czyli sklep
internetowy oferujgcy mieso,
kietbasy, wedliny oraz wyroby

z podrobéw, wyprodukowane
w systemie od pola do stotu.
Aktualna produkcja w masarni:
320 tucznikéw/tydzien, z czego
30% sprzedawana jest online.
Produkcja 34 tys. tucznikéw
od stada 1400 loch w cyklu
zamknigtym. Produkcja roslinna
prowadzona na 320 ha.
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sem sprzedaz internetowa wzrosta rok
do roku 0 35%, handel artykutami spo-
zywcezymi zwigkszyt sie 0 103%. Na tej
fali rozwinela sie idea Paczki z Rusi-
borza, dzieki ktérej Derda sprzedaje
do 30% produkcji z masarni. Sukces
sprzedazowy w sieci osiggnal bez wat-
pienia rowniez dlatego, ze jego wyroby
wpisujg sie w jeszcze jeden wazny trend
konsumencki — zréwnowazong produk-
cje zywca — bez antybiotykéw i trady-
cyjny wyréb wedlin. Jak wynika z ba-
dan odbiorcéw zywnosci, dla klientéw
kupujacych online w czasie pandemii
znaczenia nabrato, by kupowac lokal-
nie, najlepiej bezposrednio u producen-
tow, wyroby z jak najczystsza etykieta.

OD POLA DO STOtU

Stado §win w Rusiborzu od lat nadzo-
ruje wieloletni wspotpracownik Prze-
mystaw Putowski, ktéry z 5-osobowga
ekipg dba o wysoka wydajnosé. Do
sprzedazy kieruje tygodniowo 650 tucz-
nikéw o Sredniej masie 120 kg, w wigk-
szo$ci odchowanych i wytuczonych bez
antybiotyk6éw. Farmaceutyki te stoso-
wane s3 wylacznie w porodéwce pod-
czas koniecznych zabiegéw na pro-
siectach. W dalszych etapach produk-
¢ji Swinie s3 leczone indywidualnie,
a zwierzeta poddane antybiotykotera-
pii sg znakowane i przenoszone do od-
dzielnych kojcéw. Do zaktadu Derdy

/A Od pola do stotu,
w obiegu zamknietym
to filozofia produk-
cyjna wdrozona

w gospodarstwie

w Rusiborzu, na
ktére skiada sie pole,
chlewnie, biogazowa-
nia oraz masarnia.

trafiajg wylgcznie tusze pochodzace od
$win chowanych bez antybiotykow.

— Aktualnie w masarni przerabiamy
50% produkeji tucznika z gospodar-
stwa, w przyszlo§ci mamy nadzieje
dojs¢ do 100%. Na razie drugg po-
towe sprzedajemy na wolnym rynku.
Niestety, za zywiec nieleczony antybio-
tykami nie otrzymujemy wyzszej ceny —
twierdzi wiaciciel.

MASARNIA ZASILANA

Z BIOGAZOWNI

Poza zminimalizowaniem stosowania
antybiotykow, produkcja w Rusiborzu
juz niebawem bedzie miata ujemny §lad
weglowy.

— Nasze Swinie zywione s3 w syste-
mie na mokro, pasza na bazie kiszo-
nego ziarna z kukurydzy i mieszanki
zb6z z naszych pdl oraz serwatki z po-
bliskiej mleczarni. Juz to powoduje,
ze hodowla pozostawia duzo mniej-
szy $lad weglowy niz tradycyjnie kar-
mione stada. Uruchamiamy biogazow-
nie, ktora jeszcze poprawi ten parametr
—wskazuje Leszek Radlowski, zarzadca
gospodarstwa w Rusiborzu. Celem in-
westora i jego wspOtpracownikow jest
catkowite zamkniecie obiegu substan-
¢ji organicznej w gospodarstwie i po-
zyskanie energii i ciepta, potrzebnych
do utrzymania fermy i masarni. — Bio-
gazownia o mocy 1 MW wyposazona

jest w odzysknicowy kociot parowy,
ktéry przerobi spaliny do kogenerato-
row na pare. Bedzie ona przekazywana
rurociggami do masarni, gdzie wszyst-
kie urzadzenia techniczne s3 nig zasi-
lane. Odzysk ciepta technologicznego
pojdzie na porodéwke oraz odchowal-
ni¢ — wyjasnia Derda, ktéry na budowe
zaktadu przetworczego, wartego blisko
6 mln zt pozyskat 50% refinansowa-
nia z ARiIMR, ze wsparcia inwestycji
w przetwarzanie produktéw rolnych.
Kolejnym jej etapem ma by¢ ubojnia,
na razie producent korzysta z uboju
ustugowego.

Masarnia produkuje 4 dni w tygo-
dniu na jedng zmiane, pracujg tam
4 osoby. Gléwnym technologiem jest
Damian Iwiniski, ktory wcigz pracuje
nad tym, by nie uzywajac wzmacniaczy
smakoéw i innych substancji dodatko-
wych uzyskac jak najlepszy smak wy-
robow. — Czyscimy etykiety ze wszelkiej
chemii, niebawem pojawi si¢ u nas li-
nia o nazwie ,,Naturalnie z Rusiborza”,
w ktorej zrezygnujemy nawet z soli pe-
klujacej — zapowiada Derda. — Do we-
dlin dodajemy autorskg mieszanke
przypraw, ktora zawiera wylacznie na-
turalne sktadniki. Mieso wedzimy tra-
dycyjnie dymem z olchy, debu i wisni.

MIESO, WEDLINY, KIELBASY

W ofercie masarni w Rusiborzu jest
cala paleta wyrobéw: 11 rodzajow
kietbas, 4 rodzaje wedlin i 9 rodzajow
wyrobéw z podrobéw. Dodatkowo od
producenta mozna zamowié surowe
mieso: schab, zeberka i karkéwke oraz
wedliny typu premium, m.in. szynke
i poledwice dojrzewajacy.

Ceny wyrobéw nie odbiegajg od
cen wedlin o dobrym sktadzie, ofero-
wanych w sklepach, np. kietbasa gril-
lowa kosztuje 27 zt/kg, szynka wiejska
46 zt/kg, szynka dojrzewajaca 72 zt/kg,
a schab bez kosci 20 zt/kg. W pakie-
tach, szczegdlnie po 9,5 kg, zakupy sa
tafisze, np. przygotowana na sezon gril-
lowy paczka zawierajgca zestaw kiel-
bas, kaszanki, smalcu i miesa przygo-
towanego juz na ruszt kosztuje niewiele
ponad 250 z1/9,5 kg. W ofercie sg row-
niez paczka $niadaniowa, obiadowa,
wedzarza, czy wiejska. Ich ceny wahaja
sie w granicach 90-250 zt w zaleznosci
od zestawu i jego wagi.

— Jak wspominalem, naszym zamia-
rem byta sprzedaz zestawdw ze Swi-
niobicia o wadze ok. 9 kg, bo z jed-
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/A Produkcje od pola do migsnej paczki
nadzoruje Leszek Radtowski. Taka prze-
sytka trafia od zaméwienia do klienta

w jeden dzien.

nego tucznika pozyskujemy okoto 95
kg migsa. Jednak rynek nas zweryfi-
kowal. Okazalo sie, ze klienci, szcze-
goélnie z miasta, nie sg przygotowani
na zakup takich ilosci. MusieliSmy sie
wiec uelastycznié i wprowadzi¢ mniej-
sze zestawy, teraz najmniejszy pakiet
wedzarza wazy 2,1 kg. Od niedawna
mozna u nas kupi¢ wybrane towary,
cho¢ wowczas rachunek jest wyzszy,
co przede wszystkim wynika z kosztow
wysyltki i opakowania — wylicza Derda.

PROMOCIJA MARKI

By sprzedawac online, konieczna jest
intensywna promocja, ktéra Paczka
z Rusiborza przeprowadza ksigzkowo,
m.in. w mediach spotecznosciowych
pojawiaja sie materiaty edukacyjne,
przekonujace o koniecznosci unikania
przetworzonego jedzenia, czytania ety-
kiet i wybierania produktéw z najprost-
szym sktadem. Powstal tez program lo-
jalno$ciowy, a pracownicy prowadza
promocje m.in. na imprezach lokal-
nych. By przekonaé do swoich wyro-
béw osoby, ktore z zasady nie kupuja
online, zesp6t Derdy postawit migsomat
w jednej z galerii handlowych w Gniez-
nie. — Obserwujemy efekty naszych po-
czynan. Celem jest sprzedaz jak naj-
wiegkszej ilosci wyrobow przez Internet.
Chciatbym, zeby klienci wracali do nas
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przynajmniej raz na miesigc. Teraz jest
to raz na kwartal, kr6lujg zamoéwienia
z tytutu réznych okazji — poniewaz za-
ktadany model biznesowy rozwija si¢
w wolniejszym tempie, niz przewidy-
wat inwestor, trwaja prace nad druga,
a nawet trzecig noga sprzedazowg. —
Teraz, gdy obostrzen nie ma, a restaura-
cje i hotele znéw funkcjonuja, chcemy
zwigkszy¢ sprzedaz do tych odbior-
c6w. Ponadto podejmujemy negocja-
cje z sieciami handlowymi, by wejs¢ na
ich pétki z produktami premium i linig
,Naturalnie”.

Zdaniem producenta najwigkszym
problemem w branzy jest kiepski PR
wieprzowiny, ktéra w obiegowej opi-
nii uznawana jest coraz czg¢sciej za
mieso niezdrowe, faszerowane anty-
biotykami, ktorego ilosé w diecie na-
lezy zmniejszal. Dotychczasowe préby
odczarowania tego wizerunku, choéby
przez certyfikacje QAFP, ktora przeszto
i gospodarstwo, i masarnia Derdy, nie
przynosza zamierzonych rezultatéw. —
Potrzebny jest nowy, polski znak i po-
rzgdna kampania. Zupelnie inne podej-
Scie do sprawy — twierdzi.

POD DRZWI KLIENTA
Jednym z najwiekszych wyzwan
w sprzedazy e-commerce byta organi-
zacja dostaw, by wyroby u klientéw
znalazly sie na drugi dzien od zamo-
wienia, a paczka dotarta w warunkach
chtodniczych. Masarnia w Rusiborzu
wspotpracuje z dwoma firmami kurier-
skimi, ktére zapewnily te ustuge. Ob-
stuga klienta i organizacja wysylek zaj-
mujg sie 4 osoby. To spore przedsie-
wziecie logistyczne.

By zachowaé niskg temperature
w paczce, ekipa z Rusiborza prébo-

<IWyroby z Rusiborza pakowane sa préz-
niowo na linii, a nastepnie umieszczane

w termotorbie i chtodzone wktadami chtodni-
czymi, zawierajacymi wode zrodlana.

wata wielu patentéw, by dojs¢ do au-
torskiego sposobu pakowania. Migso
i wedliny zapakowane w masarni proz-
niowo, trafiajg do termotorby, obtozo-
nej wktadami chtodniczymi, wyprodu-
kowanymi na potrzeby tego przedsie-
wziecia. Sg to buteleczki PET, nadajace
sie do recyklingu, napelnione zrodlang
wodg zdatng do picia. Catosé opako-
wana jest ekokartonem.

— To nasz kolejny wkiad w ochrone
srodowiska — mowi Radlowski, ktory
po latach sprawowania pieczy nad pro-
dukcja roslinng i zwierzeca, zajal sie
rOwniez organizacjg ,,Paczki”. Moz-
liwe, ze w najblizszych latach stanie na
czele ekogospodarstwa, ktorego zatoze-
nie chodzi po glowie Emilowi Derdzie.

KIEDYS EKO?

- Z t3 ekologia jest jeszcze problem, bo
konsumenci nie sg sktonni zaptaci¢ za
ekoprodukty wiecej niz 15-20% od re-
gularnej ceny, a zeby méc produkowad
eko na tak niskiej marzy, potrzeba du-
zej skali. Przejscie na ten typ produkeji
Swin w istniejgcej fermie nie jest moz-
liwe. To musialaby by¢ catkiem nowa
inwestycja, powigzana z uprawg i prze-
tworstwem — snuje dalekosiezne plany
wlasciciel, ktory juz za kilka lat ma za-
miar uruchomi¢ biometanownie, czyli
instalacje, ktora z surowcow roslinnych
i odchodéw zwierzecych bedzie produ-
kowaé biometan. Bedzie to dodatek do
juz samowystarczalnego gospodarstwa.

Od lat pelni ono wazng role w lokal-
nej spolecznosci, nie tylko jako zaktad
pracy. Wtasciciel wraz z zong Pauling
angazujg sie w regionalne akcje chary-
tatywne, sa glébwnym organizatorem re-
gat na Jeziorze Powidzkim, wspieraja
lokalng druzyne pitkarska. Teraz po-
magajg na szerokg skale uchodZzcom
z Ukrainy.

— Od poczatku dziatalnosci w Ru-
siborzu postepujemy réwniez zgodnie
z ideg spotecznej odpowiedzialnosci
biznesu. Oznacza to inwestycje w za-
soby ludzkie, ochrone §rodowiska, re-
lacje z otoczeniem firmy i informowanie
o tych dziataniach — podkresla Derda.
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